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一
丙-•9 あそ●保護者のもとで遊Iませてください。

き19ん ゆつ9 00らば こしや かたお

おとなといっしょ1こうおん
●やけどの危険がありますので、お湯を使うときは必す保護者の方が行ってください。

ゅ ちが:uつしよう おそ たい^んさ 19ん
●高温のお湯を直接使用しないでください。やけどの恐れがあり大変危険です。

しようもくてeいがい ぜったい しよう
●使用目的以外には絶対に使用しないでください。
でんし nぃとうこ し 9e Uんじょうe し 9e，，んそうe しよう

●電子レンジ、オープントースター、冷凍庫、食器洗浄機、食器乾燥機は使用しないでください。
あんせん ふちけいしゃ ばしょあそ 1喜んたいらつか e I9ん

●安全のため、テープルの縁、傾斜のある場所で遊ばないでください。本体が落下し、ケガをする危険があります。
ふ などらんぼうあそ

●ぷつけたり、振りまわす尊乱景な遊びをしないでください。
あんぜん はそんへん19い しよう

●安全のために、破損、変形したおもちゃは使用しないでください。
いさい しよう しよう軍えしようe m ほんたいとうぐ せんし せい9つ たも しよう

●食材を使用しますので、使用前、使用後には必す本体や道具などをよく洗浄し、清潔に保って使用してください。
ほぞん め葛

●つくったチョコは保存せす、すぐにお召し上がりください。
おも じこおそ しようこ さいみまん こさまてとど 竺るほかん

●思わぬ事故の恐れがありますので、こ使用後は3オ未満のお子様の手の届かない所に保管してください。
ぷろむコt かぷ かおおお ちっそく おそ

●プラスチック袋を頭から被ったり、顔を覆ったりしないでください。窒息する恐れがあります。

馴！、

し ようじ•9 9•うい しよう●えと●,.uっ〇いしょ よ よ● ●と四5 0 ",. 

〈使用上の注意〉 0こ使用前に取り扱い説明●をよくお読みください。また、読み終わった後は必す保管してください。
“`んへん0い げい.v. つよしょうげ．．た むりヌ 9D

〇破損・変形などの原因になりますので、落とすなど強い衝撃を与えたり、無理な力を加えないでください。
aんたいふ●く0,. ．ら かわ 言いぶん＆ と

0本体や付属品はきれいに洗い、乾いたふきんで水分を拭き取ってからしまってください。
げんいん

濡れたままですとカピなどの原因になります。
こう●,.たし’ “しょ□しoに9こう ● ばしょ しよう a ",. 

〇火のそばや、高温多湿の場所、口射日光が当たる場所での使用や保管はしないでください。a,.，ょう さい ●書 しよう
〇洗浄の際、たわし、みがき粉などでみがくと傷つくことがありますので、使用しないでください。
ロうどく でい しか止ルんどく かとうしな でんし い，，く や＜m心うど’ 屯

〇消毒する際に煮沸消毒、熱湯消毒、電子レンジ消毒、薬剤消毒などは行わないでください。
へんけい おそ
変形する恐れがあります。
こくばい しよう み9 の ,.うい

〇作成に使用した水は飲まないようにこ注意ください。
ぶう こんgぅさい かいふうこ

〇プラスチック袋は梱包材ですので開封後はすぐに捨ててください。

たび

この度は、タカラトミー「ほっぺちゃんチョコバー
か あ 置こと

ティー」をお買い上げいただきまして、誠にありが
しようまえ と に”せつめい

とうこざいます。こ使用の前に、この取り扱い説明
しょ よ よもあと
書をよくお読みください。また、読み終わった後は
ぞら ほかん
必す保管しておいてください。

本体、回転トレイ、
チョコチューブ、
ミニトング、ヘラ

カッブ プレート
チョコ型

エッグ
チョコ型

原料樹詣Iポリブロピレン

耐熱温度
......... 
耐冷温度

容量

90℃ 
...... 

-20℃ 

ポリプロ
ピレン....... 
90℃ 
....... 

-20℃ 
....... 
28ml 

PET樹脂

．．．．．． 
60℃ 
....... 
.20℃ 

ポリエチレン、
シリコーンゴム...... 

70℃ 
．．．．．． 
-20℃ 

発売元：株式会社5カラト三一
タカラトミーでは「子供たちに安全で楽しいおもちゃと夢を尼第一に考えております
そのため、常1::1!臨 l:"'1し翻界改良を行なっでおり、お翼い上1癖期によっ曰叶＿
製にも多少異なるも加、パッケージの写真やイラストなとと異なる1!i1匂f
こさいますがこ3承くださし、製品につきましては万全の注意をはらって製造に
当たっておりますが、万ーお気付きの点がこさいましたら下記までこ遅絡くださし、

タカラトミーお客様相談室おかけ1111還えのないようこ注憲ください

⑤紐磁れ

一置璽9量日・匿〇量ョ'匿置》

製品や修遭については下記お客樟相棟宣までお問合せください

〒124-8511東京都葛飾区立石 1-9-10 Iタカラトミーサポート1---検索＿l
茎 .0570-041031 :~咄はば、？は品悶儡？如霊誓゜～"'号

http:/ /www.taka,atomy.cojp/support/;ndex.html 

●たのしい9カラトミーの情報はインターネットでhttp://www.takaratomy.co.jp
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［レシピは、エックチョコ1セット、プレートチョコ6セット如だよ。（自品です）］

やく
チョコ約1009を
こ寺かくして、
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ボウIしに入れてね。
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のこ~,杓109
かけぶん

（千ョコ4片分）は
よう

せっちゃく用に

つかうよ。

ゆ つか

お湯を使うときは、やけどに
ち9うい から ほこしゃ かた
注意して必す保護者の方が
釈 5

行ってください。

なべ

ホ鍋に50-Cくらいの
ゅ

布湯を入れたら

チョコを入れたボウILを
かさ
重ねてゆっくりと千ョコを

溶力Iとう。

千ョコが40~45-Cになり
かんゼん ゆ

完全に溶Itたらお湯からあげよう。
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つく ●え

作る前に… •詞函涵薪蘊なものを薔いましょう。
つか う9うい ェら 逗ごし● mた

●お湯を使うときは、やけどに注意してください。 ※必引保護者の方が
宏 ほこしゃかたいっしょあそ 応らて
fJつてください。●保護者の方と一緒に遊んでください。●必す手をき

あら つく
れいに洗つてから作りましょう。●ほっべちゃんチョコパーティー

ないよう たきく あら つか
のセット内容、その他器具はきれいに洗ったものを使いましょう。
ふくよご うえ

●服が汚れないようにエプロンをしましょう。●テーブルの上なと
あんてい ばしよ つく つか き

安定した場所で作りましょう。●溶かしたチョコは使い切ってくだ
つか お ない

さい。●使い終わったほっべちゃんチョコバーティーのセット内
よう たきく あら
容、その他器具はすぐに洗ってください。

干ョコについて●淡笞叙ると蘊まりにくくなったり、旨ぃ油がでたりします。
すいぷんはい らゅうい つく しよう
水分が入らないように注意して作りましょう。●使用するチョコによっては溶けにくかっ

しろ
たり、できあがりが白っぽくムラになったりします。●チョコを冷やすときは、搭蘊向に

れいとうこ い いがいこけいぶつえきたいはい
入れてください。冷凍庫に入れないでください。●チョコ以外の固形物や液体の入ってい

つか
ないチョコを使ってください。

干ョコをあとでとれやすく
，，た

するた珈こ、エッグ千ョコ型に

,.,ッキングペーパーなとで
ぁ

サラダ油をめってホさ寺しょう。
〇ょう，，，，，，ぜんたいてき
表面全体的にめってください。

u~ 

千ョコがこ9きれないように、
れいそうこ
冷蔵庫に入れて、

じかんていと だ

1時間程虐たったら取り出してね。

千ョコ千ュー7でエッグ千ョコの

ふちに千ョコをか1李す。

と

溶かした干ョコを
，，た

エ・'/If千ョコ型に
せん ながい

めじるしの線寺で流し入れ寺す。

なか
エッ，，干ョコの中に、

ぃ

つくった千ョコIi-''Iなとを入れて、
，，た

エ・.,,,千ョコ型をしめ李す。

-がた
エッIfチョコ型を、

テー"llしなとにトントンと
かる じょうげ
軽く上下させてあげると

くうさ ぬ

空気が掠けてされいになるよ！

がた ひら

エッグ千ョコ型のふたを開さ寺す。

千ョコにくI蓉叶がでさていきす。
だ よぶん

は計出した余分なチョコlさ
のぞ

取り除さ寺す。
•t 0ら ば犀9

磁チョコがくつついて型が開きにくい場合があります。
ば“‘"c oる

その場合は型を軽くねじってください。

れいぞうこ
冷蔵庫に入れて

ぶんていと とだ
30分程虐たったら、取り出して

千ョコをはすせIさでさあが1!

7夕はしっかりしめましょう。

7夕をしのたとさ、
だ さいてき

千ョコがは計出すくらいが最適。

あと
7夕をけずした後

がた かる
エ・'/If千ョコ型を軽くねじって、

かた
千ョコレートを型から

枯がしておさます。
”ん口いじ●た

（エッグチョコ完成時、型からはすしやすくなります）
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次lさかさりつけだよ。

＇印雷閏＂用



千ョコをあとでとれやすく
がた

するために、 7レートチョコ型に

，，ッキングペーパーなとで
あぷら

サラダ油をめっておさましょう。

がた

っレート千ョコ型を、

テー"llしなとにトントンと
，，る じょうげ

軽<.J:下させてあげると
くうき ぬ

空気が抜けてされいになるよ！
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n.「加、こまかくした
ほんたいゆ

千ョコを入れ、本体湯せんポットに
ていと ゆ

50℃程虐のホ湯を入れます。
ねっとう ごったい い

※熱瀑は絶対に入れないでください。

と

溶かした干ョコを
がた

7レート千ョコ型に
なが い

7千まで流し入れます。

れいぞうこ

冷蔵庫に入れて、
じかんていど だ

1時間程度たったら取り出してね。

ほんたいゆ

本体湯せんポット0ひっかけに
なか と

カッ7をかけ、中のチョコを^ ラで溶かし
よう

せっちゃく用のチョコをつくります。
• uいら〇い

※チョコにお湯が入らないように注意してください。

一ほんたいゆ

ふたをした千ョコチュー7に 本体湯せんポットのひっかけに

こまかくした干ョコを入れ、 千ョコチュー7をかけ、
ほんたいゆ なか と

本体湯せんポットに 中の千ョコをへらで溶かして、
ていど ゆ

50℃程虐のホ湯を入れ寺す。 ホし1否うをつけてから、
つか

ゅ ばい

※お湯が入らないようにしつかりふたをしめてね。 ふたを恰ずして｛吏います。

l .] ：：竺＇温饂；：：；し:!;などの蔽酋になります o l 

，，た

冷えてかたまったら、7レートチョコ型を
●い

"釦ずつとりだして、干ョコをはずl.,寺す。
（テー'l/Lなとにトントンとあてると、取りはずせます。）

，，た

チョコがとftてしまって、型からはずしにくい
ばあい ふたた れい，，うこ

場合は再び冷蔵庫で冷やしかためてください。

ミニトングで千ョコパーツを

チョコ7しートに
，，る

軽く布しつけ寺す。

，，いてん 蒙わ

回転トレイを回して、
つく しょうめん

作る千ョコが正面にくるようにして

6個つくり寺しょう。

7レート千ョコをミニトングで
かいてん

つきんで、回転トレイにのせ、千ョコ
さら

Iゞーツはホ皿にのせておいてね。
しつおん

来室温でチョコがやわらかくなったら、
‘̀9ど 0

雌面
でもう一度冷やしかためてください。

＞ 〈一＜

~f ，，いてん い うしん

エッIf千ョコは、回転トレイの中心

にのせて、かさりつけし寺しょう。

と

ヘラでカッ70溶Itた干ョコを

7レートチョコの干ョコ／＜ーツを

つけたいところにが1寺す。

勺
日
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かいてん

回転卜しイをはずし、
，，いてん れいぞう こ ひ

回転トレイごと冷蔵庫で冷やして
ゃく ぷん

的30分ででさあがり ！！
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いろ ときつくかた
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窓 色をかえたい時の作り方だよ。
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し`9・
心 ●作りたい色の
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衣 市販の千ョコペン
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信ぼしLこ竺工I 伊 ョコペンIさ蒔OOn9たつと

し`9・ 硬くなってしまうので、

亙•k o ::：：；字：：。ペンを ら峠t！さってから
、..... 次の作業にうつってね。）
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つ く

匹 好ョコo釦9CI面に
なるようにしてください。

O 40g分の チ ョ コ ペ ン を 自 意 す る 蛉

110-40＝蕊の
しはん

市販のチョコレート
よう い

をこ用意ください。

いう やく 0つょう

※色つきエッグチョコをつくるには約30g必要です。
いろ こ ゃく 0つよう

※色つきプレートチョコ1個をつくるには約10g必要です。

（涵如っくり泊「居っぺちゃんチョコレートをつくろう！」を釈：ネIJ
[：t i圧臼詈竺匹；ユ、］

〇 紅ェッグチョ2恥 I-
7レート千ョコ型の色をつけたい

いろ

面呑に千ョコペンで色をつけてね。

しょうひIv へんけい ばあい ねっとう

※商品が変形する場合がありますので、熱湯はかけないで、
ゆ あら

ぬるま湯で洗つてください。

さき

※チョコチューブの先など、 チョコがつまりやすいところは、
あら

つまようじなどで洗ってください。
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“ 元磁した干ョコレートは磁＃匹、訳に菰白吐ヵUIください。

8 iEったI<—`'Ilさされいに品やください。
8すべてのI＜ーツを毎釜に社砿させてから、しまってください。


